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鳥居本小学校６年生と地域づくりの新星「T６３」のコラボ企画！ 

見つけて、掘って、手に入れた「タケノコ」を使った調理実習！ 

 

 

 

 

 

１ 日時 令和７年４月２２日（火） ９時００分～１２時００分 

２ 場所 タケノコ堀り：竹林（鳥居本中学校裏） 

調理実習  ：鳥居本小学校家庭科室 

・タケノコ堀り： ９：００〜１０：００ 

・調 理 実 習 ：１０：１５〜１１：１５ 

・この日のために T６３が整備した竹林で、鳥居本小学校６年生児童が鳥居本産タケノコを

収穫し、「タケノコご飯」と「タケノコ味噌汁」を作ります。 

３ 新星「T６３」とは 

             鳥居本の頭文字 Tと 63番目にできた宿場町の 63 をとって 

名付けた地域の若手農業者でつくるグループです。 

 

写真のメンバー左から 
魚住 俊介氏、飯田 一郎氏、武田 和樹氏、畑 雅之氏、宮村 良貴氏 

 

４ なぜ鳥居本地区でタケノコ堀りなのか 

  鳥居本地域はかつて知る人ぞ知るタケノコの産地で、毎年春になるとタケノコの出

荷が盛んに行われてきました。この地域で収穫されるタケノコは、サイズが大きくて

も柔らかいのが最大の特徴で、煮ても香りが良く、非常に美味しいと言われています。 

タケノコご飯のお米は、６年生児童が昨年度学習田で育てて収穫したものを使い、

「育て」「収穫し」「食べる」ことを通じて生命や食べ物の大切さを学びます。また、鳥

居本中学校での「男鬼森林学習」や地域のよさを探求する活動につないでいきます。 

 

このたび、「ふるさと学習」を進める鳥居本小学校６年生と地域活性化を進める地域づ

くりの新星「T６３」とが手を取り合い、T６３が整備した竹林で、６年生児童（17名）

が、タケノコ掘りをしてタケノコを収穫し、そのタケノコを使って調理実習をする企画

を実施することとなりました。 

「鳥居本産タケノコ」の復興を進める T６３の皆さんとともに、鳥居本小学校 6 年生

が、鳥居本地域の魅力を発信します。 

問い合わせ先 

彦根市立鳥居本小学校 

担当：廣川、山家 

電話：０７４９－２２－２２１４ 

FAX：０７４９－２６－７６４６ 

E－mail：torisho@mx.hikone.ed.jp 


