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❍     お引越しの際の手続き

❍     ガスを安全にご利用いただくために

■     設置・接続具・給排気設備編

■     家庭用キッチン編

■     ガス小型湯沸器

■     ガスコンロ

■     ガスコンロのお手入れ、点検

■     省エネ虎の巻-キッチン編-

■     家庭用おふろ編

■     家庭用暖房編

■     衣類乾燥機編

■     ガス警報器・マイコンメーター

■     業務用編

■     非常時のお願いと注意ポイント

■     一酸化炭素中毒にご注意

■     行政からのお知らせ

❍     ガス設備の工事

❍     ガス設備調査の実施方法

❍     ガス設備の安全性

❍     大阪ガスの保安体制

❍     よくあるお問合せ（FAQ）

❍     安心・安全サービス

❍     建設・設備工事に関わる皆さまへ

❍     ガス機器設置工事に関わる皆さまへ

●     

●     

●     

天ぷらなど揚げもの調理の途中で離れる時は必ず火を消してください｡ 

揚げもの調理をする時は､「あげルック」､「揚げもの用」のマークのある側の

バーナーをお使いください。

◎ 油の温度が約370℃まであがると､火種がなく

ても自然に発火します。

 

◎ コンロ火災は、放火、たばこを上回る三大出

火原因のひとつです。 

建物火災の主な出火原因ワースト３ 

（平成15年 消防庁調べ） 

 

◎ 天ぷらなど揚げもの調理をする時は、このよ

うなセンサーがついている側のバーナーをお

使いください。 
 

※ 天ぷら油過熱防止 

あげルックと呼ばれている安心センサーで

す。

衣服への燃え移りに注意。やけどをする恐れがあり大変危険です。高齢者の方は特にご注意ください。

アルミ箔などでグリルの排気口をふさぐと、不完全燃焼や機器が故障

する原因となり、大変危険です。

脂分がたまると発火することがあります｡ 

※機種により、水を入れずに使えるグリルもございます。
 

ガスもれの危険があります｡ご注意ください。

※「消えルック」（立消え安全装置）がついていれば

安心です。 

「消えルック」（立消え安全装置）がついていない

バーナーでは煮こぼれやふきこぼれなどによる立消

えに注意。 

ガスもれの危険があります。

壁の表面がステンレスやタイル貼りでも､下地が木材の場合は伝熱

火災をおこす場合があります。 

ガス機器を設置する際は､側壁との距離を十分お取りください。 

※設置については、取扱説明書をよくお読みください。

 

◎ 消火器で消してください。 

ただし、消火器が無いような場合は、応急措

置として水を含んだ大きなタオルで鍋をおお

うような方法もあります。 

※火傷にご注意ください。 

※水は絶対にかけないでください。
 

※Si（エスアイ）センサーコンロの名称およびマークは、ガス業界が統一して使用するものです。

センサーが常に油温をチェックし、

約250℃になると自動的に火力を調

節して発火を防ぎます。

 

煮こぼれや風などで火が消えたら、

自動的にガスを止めガスもれを防ぎ

ます。

万一、消し忘れたときには自動で消火

しますので安心です（グリル使用時も

はたらきます）。

  

 

更なる「あんしん」が搭載された機種もございます。

お料理の焦げつきを初期段階で検知

し、自動的に消火。
 

鍋がないと点火せず、鍋を外すと弱火

に。

約震度4以上の揺れを感知すると、自

動的に消火。
 

設定状況などを音声アナウンスでお知

らせ。

 

◎ 調理油の量が減ってきたり、はじめから少な

いと、天ぷら油防止機能が正しくはたらか

ず、調理油が発火し、火災の原因になりま

す。

 

◎ 鍋底に密着しないと、温度センサーが正しくはたらきません。 

※調理油の量に関係なく調理油が発火し、火災の原因になりま

す。

※焦げつき自動消火機能が正しくはたらかない場合がありま

す。

 

 

◎ 天ぷら油過熱防止機能が正しくはたらかず、 

調理油が発火し、火災の原因になります。
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